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２０２１年２月１８日 
小岩井乳業株式会社 

直近のチーズ支出金額は前年１１２．７％※と好調に推移                                                                            

小岩井ならではの“濃厚でコクのある味わい”と“こだわりの具材入り”６Ｐチーズ                                                                                             

「小岩井 クリーミーチーズ６Ｐ」、「小岩井 ヘーゼルナッツチーズ６Ｐ」 

２０２１年３月１日（月）新発売 
小岩井乳業株式会社（本社：東京都中野区、社長：村松 道男）は、「小岩井 クリーミーチーズ６Ｐ」ならびに    

「小岩井 ヘーゼルナッツチーズ６Ｐ」を３月１日（月）から発売いたします。 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                                                                     

商品名 小岩井 ヘーゼルナッツチーズ６Ｐ 

０ 種類別 プロセスチーズ 

容量・容器 １０２ｇ・アルミ・紙箱 

希望小売価格 ３６０円（税抜き） 

 

円（税抜き） 

保存方法 要冷蔵１０℃以下 

賞味期限 ３００日間 

販売地域 全国 

発売日 ２０２１年３月１日発売 

 

小岩井 クリーミーチーズ６Ｐ 

クリームチーズと醗酵バターを加えることで、濃厚でコクのあるクリーミーな味わいを実現 

１） クリームチーズを２０％使用（チーズ分中） 

２） 小岩井 醗酵バター※仕込み 

 

小岩井 ヘーゼルナッツチーズ６Ｐ 

１） 香ばしいローストしたトルコ産ヘーゼルナッツを１００％使用       

２） 素材のおいしさを引き出す、小岩井こだわりのサムソーチーズを４５％使用（チーズ分中） 

３） 香料不使用（ヘーゼルナッツ、チーズ、それぞれの素材本来の味わいが楽しめる） 

※醗酵バター：クリームに乳酸菌を加えて発酵させてつくられたバター 

 

【商品特長】 

商品名 小岩井 クリーミーチーズ６Ｐ 

０ 種類別 プロセスチーズ 

容量・容器 １０２ｇ・アルミ・紙箱 

希望小売価格 ３６０円（税抜き） 

 

円（税抜き） 

保存方法 要冷蔵１０℃以下 

賞味期限 ３００日間 

販売地域 全国 

発売日 ２０２１年３月１日発売 

 

【商品概要】 

※総務省2021年1月8日発表、2020年1－11月家計調査 
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